
  
4,70 €  

 

Allergene/ Zusatzstoffe können jederzeit in der Cafeteria eingesehen werden. 
 

 
Menü1 

 
Menü 

Schonkostgeeignet 
Dessert1 Dessert2/ 

Diabetikergeeignet 

Montag 
13.11.23 

Gemüsebrühe mit Ei 
Bratwurst 

Kohlrabi in Rahmsoße 
Petersilienkartoffeln 

6,50€ 

Gemüsebrühe mit Ei  
Hackröllchen mit Schafskäse 

in Balkansoße, Paprikareis 
und Krautsalat 

6,50€ 

 
 

Mango Quark 

 
 

Frisches Obst 

Dienstag 
14.11.23 

Klare Hühnerbrühe mit Reis 
Bayrischen Leberkäs 

Bayrisch Kraut 
Kartoffelpüree 

6,50€ 

Klare Hühnerbrühe mit Reis 
Schweinegeschnetzeltes 

 „Züricher Art“ 
Selleriegemüse/ Spätzle  

6,50€ 

 
Schoko- 

Orangencreme 
mit Mandarine 

 
 

Frisches Obst  

Mittwoch 
15.11.23 

Sauerkrauteintopf 
Mettwurstscheiben und Eisbeinfleisch 

5,50€ 

Rinder-Leberragout „Berliner Art“ 
Hausgemachter Kartoffelstampf 

Gem. Salat mit saure Sahne Dressing 
6,50€ 

 
Grießpudding 

Pflaumengrütze 

 
Frisches Obst 

Donnerstag 
16.11.23 

Champignoncremesuppe 
Hackfleischtopf „Stroganoff Art“ 

Nudeln 
Leipziger Allerlei 

6,50€ 

Champignoncremesuppe 
Omelett an Senfsoße 

Kartoffelpüree  
Möhrensalat 

5,50€ 

 
 

Kirschkompott  

 
 

Frisches Obst 

Freitag 
17.11.23 

Gemüsebrühe mit Nudeln 
Fischfilet „Müllerin Art“ 

Rosmarinkartoffeln mit Dillcreme 
Gurkensalat  

7,00€ 

Gemüsebrühe mit Nudeln 
Eierpfannkuchen  
mit Blaubeeren 

 
5,50€ 

  
Vanillejoghurt mit 
Schokostreusel 

 
 

Frisches  
Obst 

 

Samstag 
18.11.23 

Möhreneintopf  
mit Fleischklößchen 

5,50€ 

Putenfrikassee mit Spargel 
Kartoffelpüree 

6,50€ 

Buttermilch 
Dessert 

 
Frisches Obst 

 
Sonntag 
19.11.23 

Hühnerbrühe mit Eierstich 
Cordon bleu vom Schwein  
Buttersoße Hollandaice Art 

Broccoliröschen 

Petersilienkartoffeln 
7,00€ 

Hühnerbrühe mit Eierstich 
Cordon bleu vom Schwein  
Buttersoße Hollandaice Art 

Broccoliröschen 

Petersilienkartoffeln 
7,00€ 

 
 

Eiscreme 
 

 
 

Frisches Obst 

 


