
 

 
4,70 €  

 

Allergene/ Zusatzstoffe können jederzeit in der Cafeteria eingesehen werden.  

 
Menü 1 Menü 2 

Schonkostgeeignet 
Dessert1 

Montag 
16.06.25 

Gemüsebrühe mit Nudeln 
Geschmorte Wirsingroulade 

Specksoße 
Petersilienkartoffeln 

7,00€  

Gemüsebrühe mit Nudeln 
Champignons a la Creme 

Butterspätzle 
Rote Beete 

6,00€   

 

 
Fruchtjoghurt 

Dienstag 
17.06.25 

Klare Brühe mit Linsen 
Hähnchen-Geschnetzeltes mit Früchten 

Kartoffelpüree mit Frühlingzwiebeln 
Buttererbsen 

7,00€ 

Klare Brühe mit Linsen 
Grießbrei 

 mit warmen Kirschen 

 
6,00€ 

 
 

  Pistazienpudding 

Mittwoch 
18.06.25 

Möhren-Kohlrabi-Eintopf 

mit Fleischklößchen 

6,00€ 

Polnischen Gulasch „Bigos“ 
 Kartoffelpüree 

7,00€   

 
              Birnen-Kompott 

 

Donnerstag 
19.06.25 

Hühnerbrühe mit Reis 
Schweineschnitzel mit Paprikarahmsoße 

Gem. Salat/Joghurtdressing 
Nudeln 

7,00€ 

   
 

Kirschquark 

Freitag 
20.06.25 

Zwiebelsuppe 

Gebr. Seelachsfilet „Italienische Art“ 
an Tomatensoße 

Mediterranes Gemüse, Reis 
7,50€  

Zwiebelsuppe 

Möhrengemüse mit Fleischklopsen 
Salzkartoffeln 

7,00€ 

 
          Aprikosen-Kompott 

Samstag 
21.06.25 

 

Kein Mittagstisch 
 

 

Kein Mittagstisch 
 

 

 
 

Sonntag 
22.06.25 

Klare Tomatensuppe  
Putenrollbraten mit Rahmsoße 

Kaisergemüse 
Petersilienkartoffeln 

7,50€ 

   
Vanillepudding 

mit Sahne 
 

 


